
 LISIÈRE DU LAC
5 Compositions

84.

Le Foin
Racine d’hiver, bleu de Bonneval

Toutes nos viandes sont d’origine française. Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires nous
vous invitons à consulter notre livret d’informations allergènes, disponible sur demande.

Le Lichen
Champignons de Savoie et ail noir

Le Mélilot
Asperge verte et lavaret du lac du Bourget

La Berce
Truite fario croustillante et navet boule d’or

La Verveine
Poire pochée et pain toasté

Le Calament 
 Chocolat Alpaco 66% et myrtilles sauvages



Travail autour de nos Alpages
Fromages cuisinés ou affinés 

ÉVEIL DES CIMES
7 Compositions

105.

L’Achilée Millefeuille
Suprême de caille, topinambour et anguille fumée

Toutes nos viandes sont d’origine française. Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires nous
vous invitons à consulter notre livret d’informations allergènes, disponible sur demande.

Le Lichen
Champignons de Savoie et ail noir

Le Calament 
 Chocolat Alpaco 66% et myrtilles sauvages

Le Foin
Racine d’hiver, bleu de Bonneval

La Verveine
Poire pochée et pain toasté

La Berce
Truite fario croustillante et navet boule d’or

Le Mélilot
Asperge verte et lavaret du lac du Bourget
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