
 LISIÈRE DU LAC
5 Compositions

84.

Toutes nos viandes sont d’origine française. Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires nous
vous invitons à consulter notre livret d’informations allergènes, disponible sur demande.

Le Mélilot
Asperge verte et lavaret du lac du Bourget

La Berce
Truite fario croustillante et navet boule d’or

Le Calament 
 Chocolat Alpaco 66% et myrtilles sauvages

La Verveine
Compressé de blettes et citron confit 

Le Pissenlit
Feuilles et fleurs du château

L’Achillée Millfeuille
Morille de Saint-Jorioz et sarrasin



Travail autour de nos Alpages
Fromages cuisinés ou affinés 

ÉVEIL DES CIMES
7 Compositions

105.

Toutes nos viandes sont d’origine française. Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires nous
vous invitons à consulter notre livret d’informations allergènes, disponible sur demande.

L’Achillée Millfeuille
Morille de Saint-Jorioz et sarrasin

Le Calament 
 Chocolat Alpaco 66% et myrtilles sauvages

La Berce
Truite fario croustillante et navet boule d’or

Le Mélilot
Asperge verte et lavaret du lac du Bourget

La Verveine
Compressé de blettes et citron confit 

Le Pissenlit
Feuilles et fleurs du château

L’Ail des Ours
Ris de veau de la Chartreuse et petits pois



 PREMIERS ÉCLATS

4 Compositions 
69. 

Plat au choix

La Verveine
Compressé de blettes et citron confit 

Toutes nos viandes sont d’origine française. Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires nous
vous invitons à consulter notre livret d’informations allergènes, disponible sur demande.

Le Mélilot
Asperge verte et lavaret du lac du Bourget

La Berce
Truite fario croustillante et navet boule d’or

Le Pissenlit
Feuilles et fleurs du château

Le Calament 
 Chocolat Alpaco 66% et myrtilles sauvages

L’Ail des Ours
Ris de veau de la Chartreuse et petits pois

ou

Uniquement les dîners du mercredi au vendredi
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