REVEILLON DE LA SAINT SYLVESTRE

7 Compositions
220.

La Berce
Saint Jacques et caviar primeur

L'Achillée Millefeuille
Cardons comme a Lyon et truffe noire

La Verveine
Homard, céleri cremeux
o

La Reine des Prés
Courge et truffe blanche

®
Le Mélilot
Poularde de la Chambotte, topinambour et vin jaune
®
Travail autour de nos Alpages
Moelleux du Revard, truffe noire

La Tanaisie
Chocolat et cazette

Une coupe de champagne accompagne ce menu

Informations & réservations
04.58.62.01.01
Prix nets en euros, service compris.

Toutes nos viandes sont d'origine frangaise. Si vous étes sujet a des allergies alimentaires nous
vous invitons a consulter notre livret d'informations allergénes, disponible sur demande.



