14 Ici la cuisine suit le pas du cueilleur, le
rythme du vent, la patience des saisons.
Elle nait d'un ruisseau, d'une feuille, d'une
fleur que 'on reconnait et que 'on attend.
Chaque plat porte une trace du paysage:

'amertume d'une racine d'altitude,
I'acidité vive d'une herbe de lisiere, la
douceur et le calme d'un lac a l'aube.

Bienvenue dans cette nature transposée
sur chaque assiettes, ou les plantes et
herbes sauvage se révelent au fil de
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MENU RETOUR DU POTAGER

02 - 11 JUILLET
39.

Disponible au déjeuner du mercredi au vendredi

ENTREES AU CHOIX

CARPACCIO DE BCEUF
a l'italienne

CEUF PARFAIT
Nuages d’oignons doux et Abondance

PLATS AU CHOIX
PIECE DE VEAU GRILLEE

Cébettes roties et condiment cerise

JOUE DE LOUP CONFITE

Mijoté de feves et haricots plats au basilic

DAHL DE LENTILLES
Coco et curry

DESSERTS AU CHOIX
SALADE DE FRUITS DE SAISON

Glace a la fraise

PAVLOVA EXOTIQUE AUX AGRUMES

Prix nets en euros, service compris.
Toutes nos viandes sont d'origine francaise. Si vous étes sujet a des allergies alimentaires nous vous invitons a
consulter notre livret d'informations allergenes, disponible sur demande.
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La Boucherie des Halles : Stéphane Milleret, Chambéry (73)

La Criee Savoyarde : Alex Tardio, Chambéry (73)

Le Rucher des Abeilliers : Anna et Pierre Bonnet, Dullin (73)
Le Moulin de Chanaz : Annie et Sébastien Miley, Chanaz (73)
La Ferme du Marais : Guillaume et Sophie Fantin, La Biolle (73)
Le Bonheur est dans le Nid: Laurent Besson, Entrelacs (73)
Les Caves d’Affinage De Savoie : Eric Maibourg, Rognaix (73)
Vinaigrerie Millefaut & Badin : Benoit Badin, La Biolle (73)
Cooperative du Tremblay: Laurent Favet, La Motte Servolex (73)

Comme Autrefois : Jéremie Thiebault, Aix les bains (73)




